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Jungsten Studien in Europa und den
Vereinigten Staaten zufolge nehmen
Lebensmittelallergien zu.

Die European Academy of Allergy and Clinical
Immunology gab kirzlich bekannt, dass mehr als

17 Millionen Europder bekanntermaBen an
Lebensmittelallergien leiden. Es wurden noch keine
wirklichen Antworten gefunden, warum
Lebensmittelallergien zunehmen und hinsichtlich der
Konsequenzen lernen Forscher weiter dazu. Nun kiindigte
die EU neue Kennzeichnungsvorschriften fir verpackte
Lebensmittel an.

Die Européische Richtlinie 1169/2011 ordnet Anderungen
an den Informationen, die auf Etiketten angegeben
werden mussen, sowie an dem Erscheinungsbild dieser
Etiketten an. So wird Verbrauchern mehr Klarheit im
Hinblick auf Zutaten, Nahrwert und Allergene verpackter
Lebensmittel verschafft.

Frist fiir die Umsetzung
der Richtlinie ist der
13. Dezember 2014

Anwendungshinweis

@1060.161:

Thermotransferdruck (TTO)

Einhaltung der EU-Vorschriften
zur Lebensmittelkennzeichnung
2014

Die Herausforderung:

Die neue Richtlinie sieht verschiedene Anderungen hinsichtlich
Etiketteninformationen vor. Die fiir Verpackungseinrichtungen wichtigste
Anderung ist wahrscheinlich die Vorgabe zur deutlichen Angabe und
Hervorhebung (im Zutatenverzeichnis) simtlicher Substanzen, die als
Lebensmittelallergene klassifiziert sind.

Die Einhaltung dieser Anforderungen kann bedeutende Anderungen an vorhandenen
Verpackungen und Etiketten von Produkten, die solche Allergene enthalten, bedeuten.
Viele Unternehmen sehen sich der schwierigen Aufgabe gegentiber, vorgedruckte
Verpackungen und Etiketten neu entwerfen und bestellen zu missen. Fiir Unternehmen,
die den Inline-Druck von Ndhrwertangaben auf Verpackungen bereits mit variablen
Drucktechnologien wie dem Thermotransferdruck (TTO) vornehmen, kann sich das
Hervorheben oder Fettdrucken von Allergenen bei bestehenden Auftrdgen einfacher
darstellen. Dennoch unterstitzt die Software vieler Hersteller diese Funktion nicht.

lhr Vorteil mit Videojet:

Die Videojet DataFlex®-Serie an Thermotransferdruckern (TTO) erméglicht jetzt
eine einfache Anderung bestehender Zutatenverzeichnisse entsprechend den
neuen Vorschriften. Keine Umriistung oder Umbestellung vorgedruckter
Verpackungsbestdnde. Keine aufwdndige Neuerstellung von Textauftrédgen.
Kunden, die bereits Videojet TTO-Gerdte verwenden, kénnen ihre aktuellen
Auftrdge im Handumdrehen bearbeiten. Kunden, die auf Videojet TTO-Gerdte
aufriisten, kénnen problemlos Texte mit Hervorhebung, Fett- oder Kursivdruck
von Allergenen erstellen.

Neue Zutatenverzeichnisse lassen sich anhand der TexterstellungssoftwareCLARISOFT™, die
Teil der Videojet CLARISUITE™ -Produktivitdtssoftwareserie ist, ganz einfach erstellen, andern
und auf den Videojet DataFlex™- TTO herunterladen sowie in hoher Auflésung und mit
hoher Haftung auf Produkte drucken.

Und bei der ndchsten Anordnung von Verpackungsdnderungen? Die Produktserie der
Videojet DataFlex®-TTO bietet auch weiterhin die nattrliche Flexibilitdt, mit der Sie Ihre
Herstellungslinien betriebsbereit halten.



Hersteller?

Im Rahmen der neuen
\__lorschriften sind verschiedene
Anderungen

Die nachfolgende Liste enthdlt

von Herstellern zu beachtende
Anderungen bei der Kennzeichnung:

Zutaten nach Menge
Energiegehalt
Hoher Koffeingehalt
Pflanzenoltyp
Wassergehalt

ALLERGENE miissen im
Zutatenverzeichnis hervorgehoben
werden

Was bedeutet \die
EU 116972011 fiir

Die groBte Anderung besteht fiir die meisten
Verpackungseinrichtungen wahrscheinlich in der
Angabe von Allergenen im Zutatenverzeichnis

Beispiel fiir den Unterschied zwischen bestehender
Allergenkennzeichnung und neuer Kennzeichnung ab

dem 13. Dezember 2014:

4 N\
Hinweis auf Nisse

Rezept: Nussfrei Zutaten:
Nicht garantiert nussfrei
Werk: Nussfrei

Rindfleisch (24 %), gekochte
Eierteigwaren, Milch, Tomaten,
Tomatensaft, Wasser, Tomatenmark,
Zwiebeln, reifer Cheddar-Kése,
Speisestarke, Schlagsahne,
Rotwein, Karotten, Sellerie, Rinderbrihe,
Weizenmehl, Knoblauchpuree,
pasteurisiertes Ei, Butter, Salz,
pflanzliches Ol, Oregano,
schwarzer Pfeffer, Muskatnuss.

Gekochte Eierteigwaren enthalten:
Hartweizen, GrieB3, Wasser,
pasteurisiertes Ei.

Rinderbrihe enthalt:
Rindfleisch, Hefeextrakt, Salz

4 N\
Hinweis auf Niusse

Rezept: Nussfrei Zutaten:
Nicht garantiert nussfrei
Werk: Nussfrei

Rindfleisch (24 %), gekochte
Eierteigwaren, Milch, Tomaten,
Tomatensaft, Wasser, Tomatenmark,
Zwiebeln, reifer Cheddar-Kase,
Speisestarke, Schlagsahne,
Rotwein, Karotten, Sellerie, Rinderbrihe,
Weizenmehl, Knoblauchptree,
pasteurisiertes Ei, Butter, Salz,
pflanzliches Ol, Oregano,
schwarzer Pfeffer, Muskatnuss.

Gekochte Eierteigwaren enthalten:
Hartweizen, GrieB, Wasser,
pasteurisiertes Ei.

Rinderbrihe enthalt:
Rindfleisch, Hefeextrakt, Salz
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Zuldssig bis zum 12. Dezember 2014

Verpflichtend ab dem
13. Dezember 2014



Fiir wen gilt die neue EU-Richtlinie?

EU 1169/2011 gilt fiir Hersteller in der EU.

Zudem gilt sie insbesondere fiir
Unternehmen, die Lebensmittelprodukte in
die EU verkaufen. Beispiele fiir betroffene ’

Unternehmen: ,
. Einzelhandler, einschlieBlich Onlineeinzelhandler .
. Cateringdienste, Restaurants, ‘
Lebensmittelverkaufsstellen
Unternehmen, die Lebensmittel verarbeiten,
verkaufen oder importieren
Lebensmittelunternehmer in allen Phasen
der Lebensmittelkette, deren Tétigkeiten die
Ubermittlung von Verbraucherinformationen auf
Lebensmitteln betreffen

Thermotransferdruckerlésungen
unterstiitzen Sie bei der Einhaltung

von Vorschriften

Die Videojet DataFlex*-Serie der Do gt et o ol et
Th ermotran Sfe rd ruc ke r (TTO) Hochgeschwindigkeits-Abfiillanlagen bis hin zu Angeboten fiir Washdown-
b | etet h oc h 3 Llﬂ 8sen de B | | de ra Uf Umgebungen. Videojet hat die passende Thermotransferdruckerldsung
fur jede Anwendung. Egal, ob Sie einfache Datums- und Zeitcodierungen
; ; kennzeichnen oder komplexere Informationen zu Inhaltsstoffen und
ﬂ exi b l en VerpaCkU ngSfO | Ien un d Marketinginformationen auf flexible Folienverpackungen, Etiketten oder
Etiketten i oleichzeitiger hochgldnzende Karten aufdrucken méchten - dank unserer DataFlex®-Serie
e_ € be g eichze ge . erzielen Ihre Produktionslinien Spitzenleistungen.
Verringerung der Ausfallzeiten und
Kosten flr Farbbandwechsel und Videojet CLARISUITE™-Software unterstiitzt
Produktionswechsel. Die Drucker Sie nicht nur bei der Einhaltung der neuen

zeichnen sich durch zahlreiche E.U-Rlchtllnle zur !Teb.ensrplttelkenpzelchnung,
sie sorgt zudem fiir eine GuBerst einfache

Vorteile aus. Dazu zghlen lange Kennzeichnung. Und dank integrierter
Farbbander, hohe Qualitdtssicherung von Codes ist es praktisch
Druckgeschwindigkeiten unmaoglich, einen Code falsch zu drucken.

Funktionen zur Fehlervermeidung

Da die meisten Codierfehler durch den Bediener verursacht werden, ist

und einfacher Bedienerei ngrlff All die DataFlex®-Serie mit einer intuitiven, benutzerfreundlichen Software
d- d ausgestattet, die Bedienern anhand intelligenter Datenregeln bei der
IeS wurde an Auswahl des richtigen Codes hilft. Fiir eine zusdatzliche Verringerung von
Bedienfehlern steht eine USB-Scanner-Option zur Verfligung, die eine
Anwen d u ngsa ﬂfO rde ru nge n schnelle, einfache und kinderleichte Auftragsauswahl ermdglicht. Diese
ange paSS‘t. Funktionen fiihren zu einer geringeren Fehlerquote und einwandfrei

codierten Produkten.



Die Videojet DataFlex®-
Thermotransferdrucksoftware gibt Herstellern
die Flexibilitat, bestimmte Zutaten auf
verschiedene Arten hervorzuheben:

Hervorheben Optionen

GroRe
Typ

Schriftart

Fett
Kursiv
Unterstrichen

Farbe des
Hintergrunds

Hervorgehoben

Die Gesetzgebung schreibt zwar keine
bestimmte Methode zur Hervorhebung der
Angaben vor, die meisten werden den Text aber
fett drucken.

Die Angaben in diesem Anwendungshinweis stellen keine Rechtsberatung
dar. Fragen Sie Ihren Rechtsberater, wie Ihr Unternehmen sdmtliche
Anforderungen der Richtlinie EU 1169/2011 erfiillen kann.

Fazit

Neue Initiativen zur Lebensmittelkennzeichnung
kénnen Herstellungseinrichtungen unter Druck
setzen, wenn neue Verpackungsausriistung, Drucker
und Software Voraussetzung fir die Einhaltung von
Vorschriften sind.

Videojet kann Kunden durch einen einfachen
Wechsel zu Videojet TTO bei der Einhaltung neuer
Vorschriften helfen —und das ganz ohne
Konsequenzen fir die Produktionsteams, die sich
etwa durch die Erstellung neuer Texte ergeben
kénnen. Videojet TTO-Drucker wurden fiir eine
einfache Integration entworfen und unterstiitzen die
optimale Leistung der gesamten Verpackungslinie.

Videojet ist bereit, Sie bei
der Einhaltung der EU
1169/2011 zu unterstitzen -
bereiten Sie sich auf den
13. Dezember 2014 vor.
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Die Videojet Technologies GmbH arbeitet fortlaufend an der Verbesserung ihrer
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